
Vertikální kutr/mixér
Vyrobeno ve Švédsku

SPECIFIKACE
POPIS PRODUKTU Vertikální kutr/mixér s nerezovou nádobou o objemu 6 litrů. Stroj má utěsněné víko a patentovaný stírací 

systém je tvořený čtveřicí xylexových stěrek. Stroj má celkem čtyři nože, které jsou vyrobené z kvalitní oceli a 
hliníku: dva velké a dva menší vroubkované nože. Stroj má jednu rychlost (1 500 ot./min) a pulzní funkci. Stroj 
má přímé napojení motoru na hřídel s noži bez řemenů.

POUŽITÍ Seká, mele, mixuje a míchá maso, ryby, zeleninu, ovoce, bylinky, natě, ořechy, mandle, sýry, houby, čokoládu, 
máslo, pyré, paštiky, majonézy, omáčky, polévky, dezerty, těsta, strouhanku apod.

KAPACITA 6 litrová nádoba zpracuje 0,5 až 3,5kg náplně za minutu.

MATERIÁL Základna stroje: hliník. Nádoba: nerezová ocel. Nože: 
nerezová ocel. Systém víka a stěrky: xylex.

MOTOR 0.9 kW, jedna rychlost (1 500 ot./min) a pulzní funkce. 
220-240 V, 1-fáze, 50/60 Hz.
Automatická tepelná pojistka s funkcí samonahození po vychladnutí.

ZDROJ NAPÁJENÍ 1-fáze, 10 A.

STANDARDY EN 12852+A1:2010. NSF/ANSI Standard 8.

HMOTNOST / OBJEM POPIS HMOTNOST

VCB-61 25 kg

BEZPEČNOST 2014/30/EU, 2014/35/EU, 2006/42/EG, 2011/65/EU, no 10/2011

SMĚRNICE A 
NAŘÍZENÍ CE schváleno. Tři bezpečnostní spínače, mechanická motorová brzda, bezpečnost krytí stroje: IP34.

ROZMĚRY

Výrobce
HALLDE

Model
VCB-61

Popis produktu
Vertikální kutr/mixér, nádoba 6 litrů 

Vyrobeno
Švédsko




